Malbec Bariloche 2021

Schroeder

DECANTER

San Patricio del Chafilar, Neuquén, Argentina
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100% Malbec

13,8°GL | Acucar Res:2,4g/1|
Acidez:5,45g/1 (pH:3,59)

EX

Breve amadurecimento em inox

ég Cor violédcea brilhante. Exibe grande tipicidade,
com aromas de cerejas, ameixas, violeta, toques de
frutos secos. Médio corpo, muito fresco, com
frutado vibrante e taninos macios.

5 anos
A

Muito wversatil com carnes: churrasco brasileiro,
maminha, fraldinha e picanha; linguica toscana na
brasa; pernil de porco assado.

< Servir a 16°C.

Outras informacoes

Produtor: A Familia Schroeder é uma das pioneiras na producdo de vinho na Patagdnia.
Sua paixdo e visdo empreendedora a tornou uma das maiores referéncias da regido, com
140 hectares no vale de San Patricio del Chafiar. Em 2001, durante as escavacdes para
a construcdo da nova cave, foram encontrados fésseis do dinossauro que viria a ser
batizado Panamericansaurus schroederi, em homenagem a vinicola. Os wvinhos s&o um
retrato fiel do terroir peculiar de Neuquén, cheios de fruta enérgica e suculenta,
sabiamente enaltecida por uma enologia precisa e meticulosa.

Clima: Continental moderado, com bastante luminosidade e grande amplitude térmica, e
ventos constantes. Precipitacdo entre 150 e 250 mm/ano.

Solo: Solos aluviais, pedregosos, com pouca matéria orgdnica e incidéncia de
calcério.

Viticultura: Vinhedos préprios em San Patricio del Chafiar, a uma altitude média de
350 metros. Conducgdo em espaldeira.

Vinificagdo: Colheita manual com selecdo de cachos, desengace. Maceracdo a frio por
2 dias, fermentacdo em inox, com leveduras selecionadas, por 10 dias, mais 3 dias de
maceracdo pods-fermentativa. Malolatica espontdnea e breve amadurecimento em inox e
carvalho. Blend, estabilizacdo, engarrafamento sem filtrar.



